Postni doba vrcholi a za hlavnim ol-
tafem dosud nevisi krasny velky ob-
raz kiiZe, ktery tam byval kaZdy rok.
Ministranti si toho vSimli hned na
Popeleéni stiedu.

Pavel se po msi svaté zeptal kostelnika:
,Pro¢ tam neni obraz krize?*

»Kladka na hornim sloupu se zasekla,
nemohu obraz vytahnout nahoru. Muselo
by se postavit leSeni. Anebo provést opravu
z Uzké vysokozdvizné plosiny, ktera muze
vjet do kostela. Majiji v technickych sluzbach.
Byl jsem tam. Prijedou, az budou mit cas.”

Ale cas zatim neméli. PFisti nedéle bude
uz pata postni. Modlitby a rozjimani budou
vyhradné o svatém krizi. Ale platno s kFi-
Zem dosud nevisi.

Kostelnik klukiim vysvétluje: ,,Byl jsem
tam opakované. Stale nemaji ¢as.”

,»S takovym to nebude opravené ani do
pristi postni doby,” poznamena zklamané
Pavel.

Jde si sednout do lodi kostela a smutné
se diva do mist, kde kdysi vysival obraz kFri-
ze. Premysli, jak by se daly kladky opravit.
Zebriky jsou kratké. A k¥idla jako andélé
nemam. Prosté bez plosiny to nejde. Ale jak
ty chlapy sem do kostela dostat? Zkusim
s nimi promluvit. Ale budou vibec ochotni
se bavit se ¢trnactiletym klukem?
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Pavel jde do technickych sluzeb hned
rano na Sestou. Dostane se az k muzim,
kteFi obsluhuji vysokozdviznou plosinu.
Pékné oba délniky poprosi. Ale odpovéd
ho nepotési: ,,Mame ted dulezitéjsi véci nez
néjaky obraz v kostele.
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mita Pavel.

,»Mame svUj program a podle toho je-
deme. Kostel je tam taky. Ale az bude ¢as.”

Mladik se diva bezradné za odjizdéjicim
strojem. Vola hned tatinkovi, jak dopadI.

»Cekal jsem to," pfiznava Pavliv otec,
,»ale bud’ vytrvaly. Vis, jak je to v evangeliu?
Pan Jezis vypravi o zené, ktera marné pro-
sila soudce o pomoc. Nakonec se ujal jejiho
pripadu pro jeji neodbytnost. Tak dlouho ho
otravovala, az ji vyhovél jenom proto, aby
mél pokoj.

»Udélam to také tak,” rozhoduje se Pa-
vel a skutecné prosi obsluhu vysokozdvizné
plosiny dalsi den v atery, pak ve stredu i ve
ctvrtek.

V patek mu Fidi¢ odpovi: ,,Ted jedeme
opravit osvétleni a v devét budeme v koste-
le. At uz mame od tebe pokoj.*

Pavel vola kostelnikovi, ktery zajasa:
,»Hned volam zamecnikovi. Ma nové kladky
a odborné je nasroubuje do sloupu.

Deset minut po devaté prijizdi vysoko-
zdvizna plosSina ke kostelu. Bez problému
viede do chramu a zdvihne zamecnika ke
kladkam. Do hodiny je prace hotova.

O paté nedéli postni, kdyz se liturgické
texty soustfedi na tajemstvi krize, vévodi
kostelu nadherny kFriz. Pavel je Stastny a dé-
kuje Panu JeziSi za radu z jeho podobenstvi.
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ZABALENA RADOST

Deset let ministrovani s Ferdou Ku-
liferdou, patnact let komiksii, dvacet
let fotoromanti, dvacet pét let dob-
reho Eteni — to vS§echno je Tarsicius,
c¢asopis uréeny klukiim u oltafe. A to
vSe nyni miiZete jednoduse ziskat.

Sbirate vysla Cisla ¢asopisu
Tarsicius? Listujete starsimi
Cisly a jiz po nékolikaté si
proditate oblibené clanky,
fotoromany a komiksy?

- V tom pripadé pravé pro

% M  vés v redakci pFipravuje-
i me kompletni rocniky star-

e Sich ¢&isel az do roku 2023.
A Casopisy nejsou Fazeny

od ledna do prosince, ale
respektuji zacatky a konce
komiksi. Novy komiksovy

pribéh vidy zacina vycha-

zet po prazdninach v zafijo-
vém dCisle a pribéh se uzavi-
ra v éervnovém Cisle nasle-
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dujiciho roku. A protoze Tarsicius vam do
schranky prichazi jedenactkrat rocné, v ba-
leni naleznete i prazdninovy special.
Casopis Tarsicius byl, je a navidy bude
zdarma. A proto i cely balik jedenacti Cisel
obdrzite naprosto zdarma. Pouze vam k ba-
leni pFilozime slozenku a poprosime o dob-
rovolny dar. Pokud nemate v kasi¢ce zadné
drobné, muzete slozenku predat svym rodi-

¢am &i prarodicum, aby vas oblibeny ¢asopis
mohl vychazet dal. My redaktofi se vam za
to odvdécime dobrymi clanky, dobrodruz-
nymi fotoromany a zajimavymi komiksy.
Kompletni baleni jedenacti Cisel objedna-
vejte na: objednavky@tarsicius.cz, nebo na
adrese Vydavatelstvi IN, Horni nam. 12,
466 0l Jablonec nad Nisou.
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MAS TO NA
TALIRI

JOSEF LAVICKA

Dvé sté dolart, v prepoctu asi 4 600 K¢.
Takova je cena aktudlné asi nejdrazsich sve-
tovych hranolek. Ty dostanete v restauraci
Serendipity 3 v americkém New Yorku, kde
vam porci francouzskych hranolek naservi-
ruji s lanyzem a specialnim dipem. A to celé
vam poprasi 23karatovym zlatem. Pro zaji- [l
mavost — kdybyste chtéli za 4 600 K¢ cisté
zlato, bylo by ho pfi soucasnych trznich ce-
nach néco pres 2 gramy.

Hoveézi wellington, presné tak zni oficidlni ndzev hovézi svickové zabalené v obalu z tésta
(Wellington je rovnéz nazev hlavniho mésta Nového Zélandu). Nas pribéh zacina v kvétnu
2023, kdy se dva znami kuchari Nick DiGiovanni a Gordon Ramsay rozhodli, ze pokof¥i rekord
o nejvétsi pripraveny wellington. A podarilo se. Vysledkem jejich prace byl hovézi wellington
o vaze 25,76 kg. Aby docilili takovych rozmérut, museli k sobé lepidlem na maso spojit 5 kust
hovéziho. Jen samotné vareni takového kusu masa trvalo 10 hodin.

NENi KAZDY DEN POSVICENI?

Mili ministranti, drive nez se dockame oslavy Velikonoc,
Cekaji nas v dubnu témér 3 tydny doby postni. Plst se nam
muze zdat dlouhy, nudny ¢i fadni. Ale mizeme jej také vni-
mat jako Sanci. Jako Sanci néco zménit, zacit znovu, usmiFit
se s nékym kolem nas. V neposledni Fadé si mizeme zvlast’
letos uvédomovat, Ze mame byt poutniky nad€je. A post-
ni doba se muze skutecné stat nadéji. Nadéji ve vzkriseni.
V nékterych situacich je nadéje to jediné, co lovéku zista-
ne, kdyz uz se vSechno zda byt ztraceno. Preji nam vSem,
at’ neztracime nadéji v dobrého Jezise, ktery dokaze vzkri-
sit kazdou situaci. | kdyz treba jinak, nez si sami myslime.

Ocenéni Michelinskou hvézdou
predstavuje pro dany podnik vr-
chol toho, ceho Ize v gastronomii
dosahnout. Nejvice restauraci
v Michelinském privodci (Miche-
lin Guide), jehoz redakce ta nej-
lepsi zarizeni pravidelné vybira,
se nachazi primo ve Francii. Na-
8li bychom jich tam v roce 2024
celkem 630. V poslednich letech
vSak nezustava pozadu napriklad
ani Japonsko. Tam bychom sice
takovych podnikd mohli navstivit
»pouhych 414, zato jen v Tokiu
jich maji celé 2 stovky. Japonské
hlavni mésto je tak méstem s nej-
vétsim poctem restauraci oce-
nénych Michelinskou hvézdou.

VarFeni a jidlo neznamena jenom
zavod o nejrychleji snédenou nebo
nejlepsi ¢i nejvétsi uvarenou porci.
V kucharském uméni lIze vytvorit
dokonce i vytrvalostni rekordy.
V kuchaFskych maratonech pFitom
nezna konkurenci Ir Alan Fisher.
Ten v roce 2023 nejprve dokon-
¢il maraton v peceni, kdy za nece-
lych 48 hodin vlastnorucné vyrobil
487 bochniku chleba. Dalsiho dne
pak ve své restauraci v japonském
mésté Macue Simane zahdjil dalsi
Uspésny utok na rekord. Behem

5 dnu uvafril rekordnich 3 360 por-
ci nejruznéjSich polévek i duse-
nych smési. Jenom brambor za tu
dobu spotreboval témér 300 kg.
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